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SALIM D – super koncentrat myjąco-
dezynfekujący

Cena brutto 20,00 zł

Cena netto 16,26 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy TM-0057

Kod producenta TM-0057

Producent Salimar

Opis produktu

SALIM D – super koncentrat myjąco-dezynfekujący

WŁAŚCIWOŚCI:

Ekologiczny super koncentrat myjąco – dezynfekujący o wszechstronnym zastosowaniu, ulega biodegradacji w

środowisku naturalnym. Jest środkiem powierzchniowo czynnym o wysokim standardzie. Znakomicie usuwa tłuste

zanieczyszczenia ze wszystkich powierzchni 

Zawiera substancje aktywne: czterorzędowe związki amonowe, Propan2ol.

Działa bakteriobójczo na organizmy: Pseudomonas Aeruginosa, Escherichia Coli, Staphylococcus Aureus, Enterococcus Hirae.

Działa grzybobójczo na organizmy: Candida Albicans, Aspergillus Niger.

ZASTOSOWANIE:

1. W sektorze medycznym na terenie: szpitali (z wyłączeniem obszaru klinicznego), klinik, aptek oraz

w studiach urody (salony odnowy biologicznej, zakłady fryzjerskie, solaria itp.).

2. Mycie i dezynfekcja wszystkich powierzchni, mebli oraz sprzętu elektronicznego (z wyłączeniem ekranów

monitorów LCD, LED, PLAZMA). W obszarach klinicznych obowiązkowo należy użyć produkt SALISEPT do

wygenerowano w programie shopGold

https://chemiatechniczna.eu/salim-d-super-koncentrat-myjaco-dezynfekujacy-p-113.html


 

końcowej dezynfekcji.)

3. W sektorze spożywczym na terenie zakładów: przetwórstwa mięsnego, rybnego, warzywno owocowego, rozlewni napojów,

ciastkarskopiekarniczych; jak również na terenie szkół, przedszkoli, żłobków, sklepów, restauracji, barów i hoteli oraz innych

miejscach użyteczności publicznej. 

4. Mycie i dezynfekcja narzędzi i maszyn, mających bezpośredni kontakt z żywnością (stoły, blaty, krajalnice, pojemniki,

blachy, formy, chłodziarki, kuchnie gazowe i elektryczne) jak również wszystkie inne powierzchnie, urządzenia i narzędzia

znajdujące się w pomieszczeniu do przetwarzania żywności.

SPOSÓB UŻYCIA:

Zanieczyszczoną powierzchnię należy spryskać rozcieńczonym płynem, po czym spłukać zimną wodą. Preparat

należy używać do dezynfekcji w minimalnym roztworze 6%.

UWAGA! Odpowiednie rozcieńczenie zwiększa wydajność płynu.

POSIADA Pozwolenie Ministra Zdrowia nr 4810/12

Produkt posiada dodatkowe opcje:

SALIMAR - POJEMNOŚCi: 1L , 5L
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